
VARIEDAD / VARIETY
Tempranillo

ALCOHOL / ALCOHOL
13,5%

FASE VISUAL / APPEARENCE
Color rojo cereza elegante y brillante con ribetes ocres.
An elegant bright cherry red colour with an ochre rim.

FASE OLFATIVA / AROMA
Aroma fragante, complejo e intenso, en el que destacan 
las frutas maduras y los aromas balsámicos y ligeras 
notas a chocolate.
Complex, intense and fragant aromas of ripe fruits with 
balsamic chracteristics and hints of chocolate. 

FASE GUSTATIVA / TASTE
Vino único, vanguardista e innovador, grato en paladar 
que destaca por su expresividad, su golosidad y su 
elegancia. El retrogusto es persistente, con recuerdos 
de frutas maduras, especias y cacaos. 
A unique, avant-garde and innovative wine. Pleasant 
and expressive, this wine has poise and elegance. 
Persistant and full, it shows off  sweet ripe fruits, spices 
and cocoa. 

SERVICIO Y MARIDAJE / SERVICE AND PAIRING
Temperatura de consumo entre 16 y 18º C.                                                                 
Acompañante perfecto para guisos, carnes rojas, tablas 
de embutidos ibericos y quesos curados.                                                                              
Consumption temperature between 16 and 18ºC.                     
Suitable for stews, red meats, iberian sausages and 
cured cheeses.                             

ALÉRGENOS / ALLERGENS
Contiene sulfi tos.
Contains sulphites.        
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