HACIENDA EL OLMO
RESERVA b.o.c. rIOJA

VARIEDAD / VARIETY
Tempranillo

ALCOHOL / ALCOHOL
13,5%

FASE VISUAL / APPEARENCE
Atractivo rojo rubi, limpio y brillante.
Attractive and bright ruby red colour.

FASE OLFATIVA / AROMA

Vino con temperamento y aromas complejos, pero
perfectamente integrados. En ¢él destaca el gran
equilibrio entre la fruta (cerezas y moras) y los matices
aportados por la madera.

A wine of great character with complex aromas all
working in harmony. Cherries and blackberries notable
on the nose, as well as subtle characteristics from the
oak.

FASE GUSTATIVA / TASTE
Vino elegante con gran redondez en el paladar, con

HACIEND/ buena entrada en boca y un paso marcado por un
tanino amable y aterciopelado. El final es permanente
y largo.
| TROTECTOR ¥ ANCESTRAL Elegant, full and rounded on the palate, soft tannins
T working in perfect unison with the fruit. The finish is
RESERVA long and pleasant.

SERVICIO Y MARIDAJE / SERVICE AND PAIRING
Temperatura de consumo 16 y 18 2 C.

Especialmente indicado para carnes a la brasa, asados
o platos de caza mayor. Acompanante perfecto para
guesos curados.

Consumption temperature between 16 and 18°C.
Especially suitable to accompany roasted meats, game
dishes as well as all cheeses.

RIOJA

DENOMINACION DE ORIGEN CALUICAT

ALERGENOS / ALLERGENS
Contiene sulfitos.
Contains sulphites.
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