HACIENDA EL OLMO
JOVEN p.o.c. riOJA

VARIEDAD / VARIETY
Tempranillo

ALCOHOL / ALCOHOL
13,0%

FASE VISUAL / APPEARENCE
Color rojo violaceo.
Violet red colour.

FASE OLFATIVA / AROMA

Vino con buena intensidad aromatica con predominio
de frutos del bosque.

Wine with good aromatic intensity with notable aromas
of forest fruits.

FASE GUSTATIVA / TASTE

Vino fresco, goloso y agradable en el paladar, con

un predominio de frutas rojas aportada por la
variedad.

Youthful and expresive with full rich flavours of ripe red
fruits, typical of the Tempranillo grape.

HACIENDA

%%J v Za SERVICIO Y MARIDAJE / SERVICE AND PAIRING
/ AL Temperatura de consumo 142 C.
PROTECTOR ¥ ANCESTRA Idéneo para maridar con arroces, tablas de embutidos
FUTOR DE LA VID TREPADO y quesos.
JOVEN Drinking temperature: 14°C /deal

for accompanying with rice dishes, cured meats and
cheeses.

ALERGENOS / ALLERGENS
- RIOJA . Contiene sulfitos.
Contains sulphites.
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