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VIÑA BOMBÍN ED ESPECIAL
GRAN RESERVA 
 
VARIEDAD / VARIETY
Tempranillo

ENVEJECIMIENTO EN BARRICA / AGEING IN OAK
36 meses.  
36 months.

TIPO DE BARRICA / BARREL TYPE
50% barrica francesa  50% barrica americana.
50% French 50% American oak barrels.

ENVEJECIMIENTO EN BOTELLA / AGEING IN BOTTLE
24  meses mínimo  de afinamiento en botella.
At least 24 months ageing in bottle.  

FASE VISUAL / APPEARENCE
Color rojo cereza con destellos tejas, limpio y brillante.  
Cherry red colour with glints of brick, clean and bright. 

FASE OLFATIVA / AROMA
En nariz nos descubre un bouquet de gran complejidad 
aromática, con notas afrutadas (fruta madura), notas 
especiadas (tipo canela) y tostadas aportadas por la crianza 
en barrica. 
Complex nose, with mature, ripe fruit, a presence too of spice 
with hints of cinamon and toasty notes from the lenghty 
ageing process in barrel.  

FASE GUSTATIVA / TASTE
Potente en boca, redondo, untuoso y equilibrado. Con 
un largo y elegante final de boca que muestra la gran 
personalidad del vino.   
The palate shows power, poise and completeness, beautifully 
rounded and balanced. The finish long and elegant. A wine of 
great personality.   

SERVICIO Y MARIDAJE / SERVICE AND PAIRING
Temperatura de consumo entre 16ºC y 18º C. Vino idóneo 
para ocasiones especiales. Acompañante perfecto para 
carnes a la brasa, caza, quesos curados o embutidos ibéricos. 
 
Consumption temperature between 16ºC and 18º C. The wine 
is perfect for special occasions. Ideal pairings include grilled 
meats, game, cured cheeses or iberian hams.                       

ALÉRGENOS / ALLERGENS
Contiene sulfitos. Contains sulphites.

D.O.C. RIOJA

ALCOHOL / ALCOHOL
14,0%


