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VARIEDAD / VARIETY
Tempranillo

ENVEJECIMIENTO EN BARRICA / AGEING IN OAK
12 meses.   
12 months.

TIPO DE BARRICA / BARREL TYPE
50% barrica francesa  50% barrica americana.
50% French 50% American oak barrels.

ENVEJECIMIENTO EN BOTELLA / AGEING IN BOTTLE
10  meses de afinamiento en botella.
10 months ageing in bottle. 

FASE VISUAL / APPEARENCE
Color rojo cereza, limpio y brillante.
Cherry red color, clean and bright.

FASE OLFATIVA / AROMA
En nariz destacan los aromas a frutos rojos, acompañados de 
la dulzura de la vainilla  y los especiados extraídos del roble. 
Proporcionando un equilibrio aromático entre la madera 
que aporta la crianza en barrica  y los aromas frutales de la 
variedad.  
The aromas of red fruits stand out in the nose,accompanied 
by the vanilla sweetness and the spices extracted from the 
oak. Providing an aromatic balance between the oak that 
provide the aging in barrels and the fruity aromas of the 
variety. 

FASE GUSTATIVA / TASTE
Buena estructura en boca,  con un paladar sedoso y  carnoso 
y de larga persistencia  en el que vuelve  a destacar la fruta 
roja.     
Good backbone in the mouth, with a silky, freshly and long 
persistence in palate where the red fruit stands out again. 

SERVICIO Y MARIDAJE / SERVICE AND PAIRING
Temperatura de consumo entre 16ºC y 18º C. Perfecto con 
carnes blancas y quesos de curación media. 
Consumption temperature between 16ºC and 18º C. Perfect 
with white meats and semi-mature cheese. 
 
ALÉRGENOS / ALLERGENS
Contiene sulfitos. Contains sulphites.

D.O.C. RIOJA

ALCOHOL / ALCOHOL
13,0%


