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VIÑA BOMBÍN ED ESPECIAL
CRIANZA 
 

VARIEDAD / VARIETY
Tempranillo

ENVEJECIMIENTO EN BARRICA / AGEING IN OAK
Mínimo de 12 meses.   
At least 12 months.

TIPO DE BARRICA / BARREL TYPE
50% barrica francesa  50% barrica americana.
50% French 50% American oak barrels.

ENVEJECIMIENTO EN BOTELLA / AGEING IN BOTTLE
12  meses de afinamiento en botella.
12 months ageing in bottle. 

FASE VISUAL / APPEARENCE
Color rojo  intenso con matices granates, limpio y brillante. 
Clean, bright, deep red in colour with maroon reflections. 

FASE OLFATIVA / AROMA
Expresivo y elegante en nariz, predominando los aromas 
a frutas negras y a regaliz. Combinados con los aromas de 
cacao aportado por el roble americano y la vainilla y frutos 
secos característicos del roble francés.
Expressive and elegant on the nose, the aromas of black fruit 
and liquorice are predominant, combined with the cocoa 
aromas provided by American oak and the vanilla and dried 
fruits characteristic of the French oak. 

FASE GUSTATIVA / TASTE
En boca es equilibrado, intenso y elegante. En él, se pueden 
distinguir taninos suaves y redondos perfectamente 
integrados.   
The palate is balanced, showing depth and elegance. Notable, 
the perfectly integrated soft and rounded tannins.  

SERVICIO Y MARIDAJE / SERVICE AND PAIRING
Temperatura de consumo entre 16ºC y 18º C. Perfecto con 
carnes rojas y quesos de curación media. 
Consumption temperature between 16ºC and 18º C. Perfect 
with red meats and semi-mature cheese.

ALÉRGENOS / ALLERGENS
Contiene sulfitos. Contains sulphites.

D.O.C. RIOJA

ALCOHOL / ALCOHOL
13,5%


